Restaurant

VORSPEISEN

CEASAR SALAD 15
Parmesan | Knoblauch | Kapern |
Crodtons

TATAR VOM WEIDERIND 20
Wildkrauter | Radieschen |
Schnittlauch | eingelegte Senfkérner

KARAMELLISIERTER ZIEGENKASE 18
Spargelsalat | Orange | Cashewniisse

GERAUCHERTER STREMELLACHS
Gartengurke | Apfel-Schalotten- 21
Confit | Wildkrauter

FRANZOSISCHE MAISPOULARDE _ 27
Griner Spargel |

WeiBwein-Risotto | Mascarpone |
Datterini-Tomaten

GRATINIERTER LAMMRUCKEN _ 34
Ofenpolenta | Aprikosen | Zucchini |
Rosmarin

ROSA KALBSFILET 39
Erbsenplree | schwarzer
Sommertriiffel | Sprossen | Portweinjus

SUPPEN

BINZER RAUCHERFISCHSUPPE 17
Forelle | Meerrettich | Dill

PELATI-TOMATENSUPPE
Schmand | Basilikum | Cro(itons 14

VEGETARISCH

PARMESAN-POLENTA 24
Gebackener Blumenkoh! | Masala-Dip

THAILANDISCHES LINSENCURRY
Limette | Kokosmilch | Naan-Brot |
Koriander

18/24

KURHAUS SPEZIALS

Bitte beachten Sie, dass diese Gerichte ausschlieBlich bis
20:30 Uhr bestellbar sind.

KURHAUS FISCHPLATTE __ 86
(FUR 2 PERSONEN)

Zander | Norwegischer Fjordlachs |

Kutterscholle | Riesengarnelen | griiner

Spargel | Gurkensalat | Krauterbutter |
Butterkartoffeln | Zitrone

TRUFFEL-TAGLIARINI

AUS DEM GRANA PADANO LAIB
(AM TISCH SERVIERT)
Schwarzer Triffel | Rahmsauce |
Frihlingszwiebeln

23/29

HAUPTGANGE

HAUPTGANGE

ZANDERFILET 31
Ingwer-Spitzkohl | Kartoffelstampf |
Limetten-Rieslingsauce | Wildkrauter

KUTTERSCHOLLENFILET 27

Gurkensalat | Speckstippe | Kartoffeln |
Frihlingszwiebeln

NORWEGISCHER FJORDLACHS __ 28
Carnaroli-Risotto | Rauke | getrocknete
Tomaten | gegrillte Zitrone

CREME BRULEE 14
Karamell | Himbeersorbet | Minze

DUNKLES SCHOKOLADENMOUSSE 15
Waldbeeren | Haselnuss | Hippe

MECKLENBURGER ERDBEEREN 16
Romanoff-Sauce | Vanilleeis |
Amarettini

SAISONALE EISCREME 3
UND SORBET
Per Kugel

DESSERTS

KASE VON DER RUGENER 17
HOFKASEREI BISDAMITZ (3 Sorten)
Feigensenf | Friichte | Nisse

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. Allergien oder Unvertraglichkeiten? Sprechen Sie uns einfach an, wir helfen Ihnen gerne.
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